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Förrätter / Starters

Buffelmozzarella / Buffalo Mozzarella | 
138

Grillade grönsaker, tomat, brynt smör 
och färsk basilika

Grilled vegetables, tomatoes, browned  
butter and fresh basil

Saganaki | 148
Friterad ost med apelsinsallad, honung 

och rostade pinjenötter
Deep fried cheese with orange salad, honey 

and roasted pine nuts

Toast Skagen
1/2 | 139 / 1/1 | 199
Med rökt forellrom

With smoked trout roe

Ljummen Sallad / Lukewarm Salad
1/2 | 128 / 1/1 | 192

Friterad kycklingfilé, grön sparris, 
körsbärstomater, parmesandressing och 

krutonger
Deep fried chicken fillet, green asparagus, 
cherry tomatoes, parmesan dressing and 

croutons
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Tapas

Högrevs Slider / Beef Chuck Slider | 95
90g, serveras med lagrad cheddar, 

karamelliserad lök och dressing
90g, served with aged cheddar, caramelized 

onions and dressing

Halloumi Slider | 95
Serveras med jalapeñohummus och 

soltorkad tomat 
Served with jalapeño hummus, and 

sun-dried tomato

Vårrullar / Spring rolls | 149
Med hummer, kål, morot, böngroddar, 

shiitake och såser
With lobster, cabbage, carrots, bean 

sprouts, shiitake and sauces

Croque Monsieur | 168
Levain, rökt skinka, äppelrökt cheddar, 

mixsallad och Dijon-béchamel sås.
Levain, smoked ham, apple smoked 

cheddar, mixed salad and Dijon-béchamel 
sauce. 

Snacks

Svenska Lantchips / Swedish Crisps | 40

Spansk Nötmix / Spanish Nutmix | 59

Varma Oliver / Warm Olives | 79
Citron, vitlök och  färska örter

Lemon, garlic and 
fresh herbs

Dagens Ost / Cheese Of The Day | 119
Med tillbehör

With sides

Pommes Frites / French Fries | 75
Med dipp
With dip

Huvudrätter / Mains

Fjällröding / Arctic Char Fillet | 312
Halstrad med vitvinssås, potatispuré, 
rökt forellrom och crudité på fänkål, 

primörer och dill
Pan seared with white wine sauce, potato 
purée, smoked trout roe and vegetables 

with dill

Älgfärsbullar / Elk Meatballs | 275
Potatispuré, gräddsås, pressgurka 

och rårörda lingon
Potato purée, cream sauce, pickled 

cucumber and lingonberries

Kalvfilé / Veal Fillet | 329
Med Serrano skinka, tomatsås på färsk 

tomat, vitt vin, salvia, samt arancini med 
vitlök och örter

With Serrano ham and tomato sauce with 
fresh tomatoes, white wine and sage, 

and arancini with garlic and herbs

Linguine | 209
Tomat, färsk basilika, burrata 

och parmesan
Tomatoes, fresh basil, burrata 

and parmesan

Vid frågor kring allergener, vänligen kontakta personalen.
For questions about allergens, please ask the staff.



Efterrätt / Dessert

Kaffeglass / Coffee Ice Cream | 114
Rullad i kakao med rostade hasselnötter, 

honung och smörkolasås
Rolled in cocoa powder, with roasted 

hazelnuts, honey and butterscotch sauce

Hemgjord Äppelpaj /
Homemade Apple Pie | 118

Med vaniljsås och glass
With vanilla custard and ice cream

Citronsorbet / Lemon Sorbet | 104

Chokladtryffel / Chocolate Truffle | 45
Smaksatt med grappa
Flavoured with grappa

Gin & Tonic | 160

Stockholms Dry
Served with Royal Bliss Tonic

Stockholms Pink
Served with Fentimans Pink Grapefruit Tonic

Hernö
Served with Nordics Blueberry Tonic

Spritz | 149

Aperol Spritz
Limoncello Spritz
St Germain Spritz

Kaffedrinkar / Coffee Drinks | 160

Espresso Martini
Kaffe Karlsson

Irish Coffee

Kaffe & Te / Coffee & Tea | 45

Americano
Espresso

Cappuccino
Te/Tea

Vid frågor kring allergener, vänligen kontakta personalen.
For questions about allergens, please ask the staff.
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Rött / Red Wine

Vina Temprana | 110/457
Garnacha, Spain

Coto De Hayas | 125/465
Crianza, Spain

Domaine Maby | 475
Côtes du Rhone, France EKO

LQLC Malkovich | 145/625
Cabarnet Sauvignon/Pinot Noir, France

Lirac Maby | 552
Syrah/Mourvedre/Grenache, France

Domaine Ricardelle | 130/469
Organic Pinot Noir, France

Provenquière | 447
Cabernet Sauvignon/Merlot, France

Tapiz | 697
Organic Malbec, Argentina

Buglioni | 135/537
Valpolicella, Italy

Barbera Blina | 135/537
Italy

Nino Costa | 139/595
Nebbiolo, Italy

Vitt / White Wine

Aula | 115/457
Verdejo, Spain

Bastianich | 130/493
Pinot Grigio, Italy

Sutter | 135/500
Grüner Veltliner, Austria

Buntsandstein | 130/493
Riesling, Germany EKO

Oliver Tricon | 159/625
Bourgogne, France

Oliver Tricon | 159/625
Chablis, France

Rosé / Rosé Wine

Péché Coquin | 115/457
Blended, France

LQLC | 135/525
Cabernet Sauvignon, France

Öl / Beer

Fat/Draft:
S:t Eriks Lager (5.0%) | 45/79

S:t Eriks IPA (5.3%) | 55/89

Oppigårds Everyday IPA (4.6%) | 89
Guiness Extra Stout (5%) | 94

Nils Oscar God Lager (3.5%) | 55
Bitburger Lager (4.8%) | 79
Värmdö Lager (0.5%) | 49

Mikkeller Drink'in The Sun (0.3%) | 55

Cider

Boulard | 99

Vid frågor kring allergener, vänligen kontakta personalen.
For questions about allergens, please ask the staff.
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